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福岡県中小企業再生支援協議会

TEL 092-441-1221  FAX 092-441-1222
〒812-0011 福岡市博多区博多駅前2丁目9番28号 福岡商工会議所ビル9階

http://www.fukunet.or.jp/keieisodan/saisei_shien/ 検 索福岡県中小企業再生支援協議会

■ 相談時間　午前9時～午後5時まで（土日休祝日を除く）

お問合せ先

ご相談をご希望の方は、下記電話
番号にご連絡ください。

経営の先行きに不安を感じたら
ご相談ください!
経験豊富な専門家が
ご相談に応じます。
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具体的なご相談事例
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中小企業再生支援協議会には、
金融機関経験者など事業再生の
専門家が常駐し、アドバイスを
行っています。

中小企業再生支援協議会は、中小企業の事業再生に向けた取り組みを支援するため、産
業競争力強化法に基づき、47都道府県に設置された「国の公的機関」（経済産業省委託
事業）です。福岡県では福岡商工会議所が受託・運営しています。

福岡県内の中小企業経営者は、
どなたでも無料でご相談いただ
けます。

ご相談の内容・情報は秘密厳守。
国の公的機関です。
安心してご相談いただけます。

事　前
予約制

相談無料・秘密厳守
お気軽にご相談ください

※融資の斡旋は行っていません。あらかじめご了承ください。

中小企業の「事業再生」を

支援する公的機関です。

売り上げが大幅に減少し、経費削減が追い
つかない。資金繰りも苦しくなり、借入金
返済の条件変更を検討している。金融機
関にどのように説明し相談すればよいか?

今後の事業承継を見据えて、現
在の会社の状況を客観的に診断
してもらいたい。承継までに会社
を立て直す計画をしっかり練っ
て、次期後継者候補に継いでもら
える会社にしたい。

取引金融機関が、追加融資や折り返し融
資になかなか応じてくれなくなった。

過去の過大な設備投資や不動
産投資により借入金が膨らみ、
現在の金利負担が重すぎる。

すでに借入金返済の条件変更を行っ
ているが、金融機関から事業改善計
画を求められている。事業計画策定
のポイントについて教えてほしい。

会社の立て直しをしたいが、事業
再生を支援してもらう場合、金融
機関借り入れの保証人としての
債務がどうなるのか？

PR

何やら室内でキャンプができるお店があると聞いて訪れ
たのは、中央区にある「COWSI CAMP」さんです　 

普段なら見落としてしまいそうな小道を進んだ建物の 2
階にある、まさに隠れ家のようなお店です。

扉を開けるとまず、焚き火のにおいが　 ! 店内の中央に
大きな焚火台があり、それを取り囲むようにオープンキッ
チンとカウンター席があります。

注文のときにスタッフさんがメニューにある食材やその生
産者の話、それぞれの調理方法など、丁寧に説明してくだ
さいます　 薪で焼き上げることで薪に含まれている水分
が、素材を乾燥させすぎず、ふっくら焼き上げることがで
きるので素材の旨味を余すことなく堪能できるそうです! 少
し時間はかかってしまうのですが、焚火台の火を見ながら
ゆったりと過ごすことができます　 お話をうかがうにつれ、
生産者の思いを大切にされていることが伝わってきました。
もちろんお肉以外のサイドメニューやコースなどもありま
す。ぜひ、焚火で癒やされながらおいしいお肉をご堪能く
ださい★

あか牛のサーロイン
（自家熟成庫で 30 日熟成）

生産者：井 信行さん

（熊本県阿蘇市）

ホームページ☎092-753-7933
福岡市中央区大名1-4-29 GR-BLD203
https://www.cowsi-camp.com/
営18:00～24:00
㉁不定休

COWSI CAMP

焚き火で癒やされながら
ゆっくり食事ができる

店内は落ち着いた
大人な空間です

モッツァレラチーズとトマト薪焼き
チーズ生産者：原田さん（熊本県菊池市）

飲食店を経営していく中で、“キャンプみたいに火を見ながら食事をできるようなお店がない
なぁ”と思ったことがきっかけで「COWSI CAMP」を立ち上げました。今では、グループや
カップルでご来店いただくことが増えました。

こだわりは、薪や食材の仕入先である生産者です。出荷されたあとは同じ素材として見ら
れてしまいますが、生産過程はそれぞれ違います。そこにこだわりを持っている生産者の方々
の素材を、私のお店を通じて多くの方々にも届けたいと考えています。ぜひ、ご予約の上、
当店ならではの空間を味わいにお越しください!

YO K A M O N

COWSI CAMP

（右）店長　中西 和哉さん

（左）料理長　大田 佳祐さんYO
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会議所NEWSの編集部はるかが街で見つけた“よかもん”をご紹介♪

▶オーナー　福富康馬さんに話を聞きました。
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