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今回は 個別商談会 の活用事例をご紹介します

ご利用いただいた企業様の声

本記事に関するお問い合わせ／産業振興グループ TEL：092-441-1119

会議所の上手な活用法

当所では、食品関連の会員企業の販路拡大を支援するた
めに、国内外の百貨店・スーパー・レストラン・卸売業者等
との「個別商談会」を開催しています。
商談会の実施にあたっては、バイヤーによる事前審査を行

うため、双方にとって効率的な商談が可能です。
　また、参加者には、オンライン上で通年商談ができるプ

ラットフォーム「商談マッチングシステム」に登録いただきますので、商談会後も全国の
バイヤーと商談することができます。

●『個別商談会』に参加したきっかけはなんですか？
　これまでも販路開拓には取り組んできましたが、百貨店などの大手小売店との接点を持て
ずにいました。そんな時、商工会議所から福岡の百貨店との商談会の案内をいただき、せっ
かくの機会なので活用しようと思い参加を決めました。

●実際に参加していかがでしたか？
　バイヤーがどのような商品を求めているのか詳しく記載されていたため、当社の強みや提案
内容を整理して臨むことができました。
　商工会議所も商談の場に同席してくださったので、終始とても和やかな雰囲気の中、商品
の魅力やこだわりを伝えることができました。
　商談会を通じて、実際に福岡の百貨店との取引がスタートしました。始めは少量の取扱い
でしたが、お客様の反応が良かったようで、現在は定番商品として採用されています。売場
に並んだ商品を見たときは、商談会に参加してよかったなと心から思います。
　当社は決して大きな会社ではありませんが、私たちのこだわりや想いを込めて商品づくりに
取り組んでいます。バイヤーと直接話せる機会は貴重で、自社の価値を再確認する場にもな
りました。

●バイヤーから見た福商の『個別商談会』の魅力は何ですか？
　福岡に根差した百貨店として、地元福岡をはじめ九州全体でユニークな商品を探しており、
特に地域の中小企業が手掛けるこだわりの食品に注目しています。商工会議所の商談会は、
自分たちでは中々見つけることのできない企業と効率的に出会える場として、毎回楽しみにし
ています。福岡にいながら、福岡以外の地域からも企業が集まる点も大変魅力的です。
　また、事前にサプライヤーの情報や商品の資料を確認したうえで商談をお受けするか決め
ることができるので、より採用の可能性が高い商品だけに絞り、商談に臨める点も非常にあ
りがたいです。

●今後、参加企業に期待することはありますか？
　商品の魅力だけでなく、今後“どう売っていきたいか”という提案があると、そこに向けたス
テップアップも視野に入れた展開がしやすくなります。流通のニーズも多様化していますの
で、柔軟な対応力も重要です。地域の強みを活かした商品を、ぜひ積極的に提案していただ
きたいです。　

個別商談会のメリットは、販路拡大だけではなく、バイヤー目線で評価される自社商品の強み・弱みを
知るきっかけとなることです。消費者のニーズやトレンドについて熟知しているバイヤーからのフィード
バックは、自社の商品を見つめ直すうえで重要なヒントになります。
バイヤーのアドバイスをもとに商品をブラッシュアップすることで、事業者にとってはさらなる
販路拡大のチャンスが見込めます。 
ぜひ当所の商談会を活用いただき、大手小売店舗のバイヤーとの関係構築にお役立てください。

福岡だけにとどまらない！
全国から焼肉ファンが来店

お酒との相性バッチリ！
ここでしか味わえない特別な焼肉

「いちや」は、私の父がお店を立ち上げ、家族一丸となって現在まで営業をしてきました。店名の「いちや」
は、地域で「一番」のお店になるためにつけた名前です。来店されたお客様に気持ちよく食事を楽しんでもら
えるように提供スピードはもちろん、接客時の挨拶等には力を入れています。
商工会議所には、税務相談や従業員研修でお世話になっています。地域で一番と言ってもらえるように味
だけでなく、居心地の良いお店づくりを今後も目指していきます。箱崎に来た際には、ぜひ「いちや」へご来店
ください。

いちや（焼肉・もつ鍋専門店）
福岡市東区箱崎3-9-1
TEL：092-651-3003
営月～金／17：30～24：00
　土・日・祝 17:00～24:00
㉁火

今回は、福岡市東区の箱崎駅近くにある
焼肉屋「いちや」さんにやってきました。

県内外から多くの人が訪れる
昭和４４年創業の歴史ある焼肉屋

Vol.106

梅雨の時期も終盤を迎え、今度は猛
暑が続く季節になりました　そんな暑
い時期に食べたくなる焼肉のお店「い
ちや」さんをご紹介します。
箱崎駅から徒歩約５分、黒い外観に

可愛いらしいロゴのお店を発見　お店
の前を通るだけでもお肉のにおいが漂
い、ますますお腹が空いてきます。
「いちや」の人気メニューは、国産牛
を使った「上牛タン」と「ロース」！　牛タ
ンは、溶かしたバターにつけて、ねぎを
巻いて食べるという店主考案の珍しい
一品！また、タレに絡まった厚切りの
ロースは、驚くほど柔らかく口に入れた
瞬間にとろけてしまいます　これは
ビールが止まりません！　
また、編集担当のイチオシは、チャー

シューやキムチ、きゅうり、玉子が入った
「冷麺」！ツルツルもちもちでのど越しの
良い麺に、程よい酸味のスープとキム
チの辛さがベストマッチ！また、玉子が
半熟になっているところもポイントで
す。お肉を少し食べ過ぎたなと思ったと

きの休憩やシメの一品として、ピッタリ
です！

「いちや」の人気は、地元だけにとど
まりません！地域のグルメを紹介する全
国放送のテレビ番組にも出演され、な
んと全国各地からお客様が訪れるほど
の話題店なんです　
もちろん、地元の方 か々らも長年愛

されていて、親子三世代で通う常連さ
んもいらっしゃるそう。地域に根差した
温かい雰囲気も魅力のひとつです。
夏にはジューシーな焼肉が、そして

冬には秘伝のスープを使ったオリジナ
ルの「もつ鍋」が大人気！寒い季節に
ぴったりの逸品で、こちらも見逃せま
せん　
暑い日が続くこの季節。多くの人に

愛されるこだわりの焼肉で暑気払いは
いかがでしょうか

Instagramは
こちら

いちや

代表 田中 隆浩さん

※価格は、取材当時（6/12）

会議所NEWSの編集担当が
街で見つけた“よかもん”をご紹介

今月の
気になる

よかもん
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