
寒い季節になると恋しくなるのは
「鍋」！福岡・博多の鍋といえば、戦後
の食糧難時代に生まれ、現在は郷土
料理として親しまれている「もつ鍋」で
す
福岡のもつ鍋は定番の味からアレ

ンジまで、各店でそれぞれのこだわり
があります。どの店で食べてもおいし
いもつ鍋ですが、それを福岡以外の
人々にも手軽に楽しんでもらいたいと
いう想いから開発されたのが、藤丸商
店さんの元祖【博多もつ鍋】缶詰　
パッケージは鮮やかな色使いで、思

わず手に取りたくなるおしゃれなデザ
インです。赤、黄、緑の３色が、醤油、
みそ、ネギ塩の３つの味を表現してい
ます。もつ鍋の味としては珍しいネギ
塩味は、パッケージの色に合わせて新
たに開発されたそうです

「もつ鍋」のおいしさは広く知られて
いる一方、いざ食べようと思うと専門
店に足を運ぶか、自宅で手間をかけて
作らなければならないですよね　そこ
で、藤丸商店さんが開発にあたってこ
だわったのが「手軽さ」でした。
まずは、作り方です。鍋に缶詰と同

量の水を入れて、カットしたキャベツ
とニラなどお好みの具材を加え、中火
で約４分間煮込めばあっという間に
完成　忙しいときには、スーパーなど
で購入した袋野菜を加え、電子レンジ
で調理すれば一層簡単に作ることが
できます。
また、コンパクトサイズで持ち運び

やすく、常温保存可能なのがポイント。
キャンプなどでも活躍しそうです
出来上がった鍋は、旨味が溶け込

んだスープと、トロっと柔らかいもつ
が入った本格的な味です
手軽でユニークな元祖【博多もつ

鍋】缶詰。キャンプ飯やお土産にいか
がでしょうか

手軽に作れるおいしさ
アウトドアやお土産にもぴったり

おいしいもつ鍋はたくさんあるけれど
ユニークなもつ鍋はこれ

もつ鍋は古い歴史がある福岡・博多を代表する食べ物。それをより多くの人に食べてもらいたい想いから、
元祖【博多もつ鍋】缶詰を開発しました。　
ネット通販をはじめ、福岡空港 大丸エアポートショップ、九州ヴォイス太宰府店でご購入いただけます。
また、昨年度は福岡商工会議所主催の「FoodExpoKyushu2023」に出店し、450食を超える試食を提供し、
約50件の商談につながりました。
安全性が高く、季節や利用シーンを問わず、手軽に福岡の味を楽しむことができるコンパクトサイズとなって
います。お土産として、そして会社の新しい商材として、ぜひ一度お手に取ってご賞味ください。
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簡単に作れる「もつ鍋」が楽しめると聞いて
やってきたのは「合同会社藤丸商店」さん。 

福岡の味をいつでも手軽に
藤丸商店で誕生した新感覚「もつ鍋」
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